
COMO LAKE



nel cuore del centro storico di Como nasce Le soste al mare DELL’ARCHITETTO,
ristorante con specialità di pesce progettato e creato dall’architetto Christian Longa, 

il quale ha saputo fondere un arredamento moderno e di stile 
con la storicità del palazzo in cui il ristorante è ospitato.

 Nella cucina de Le Soste al mare dell’architetto ci dedichiamo alla creazione
 di gustosi piatti partendo da materie prime ricercate e di qualità. 

Proponiamo un’ampia scelta di piatti di pesce e piatti legati alla nostra tradizione.



TRUFFLE
IL TARTUFO

PIATTI

Il nostro ovetto in camicia 
con asparagi, scaglie di tartufo 
“nero DI NORCIA” e chips di parmigiano
Poached egg with asparagus,
“Black Norcia” Truffle flakes 
and parmesan chips

Fettuccine with Lobster 
and “Black Norcia” Truffle

FETTUCCINE ALL’ASTICE 
CON TARTUFO “NERO DI NORCIA” 

Pappardelle with 
“Black Norcia” Truffle

pappardelle al tartufo
“NERO DI NORCIA” 

3,7

3,6,7,10,15

2,3,6,9,10,12,15

€ 22

€ 28

€ 38



per altre offerte della
 tradizione,chiedi al nostro
 personale il menù dedicato

TRADITIONAL DISHES
PIATTI DELLA TRADIZIONE

€ 28
Milanese schnitzel with fried potatoes

€ 18
1, 4, 12, 15

Lavarello* in carpione
Soused white fish

€ 241, 4, 7, 12, 15

Risotto al pesce Persico* (Minimo 2 Persone)
Perch fish risotto (minimum 2 people)

€ 287, 9, 15

Risotto alla milanese con ossobuco (Minimo 2 Persone)
Milanese risotto with Braised Veal (minimum 2 people)

€ 201, 4, 12, 15

Missoltin con Polenta
Missoltin fish with polenta 

€ 18 3, 7, 15

Gnocco fritto con salumi
Fried bread with cold cuts

PESCE

CARNE

Cotoletta alla milanese con patate fritte 

1, 3, 7, 15



RAW FISH PLATEAU
PLATEAU CRUDITÈ

PIATTI

GRan Plateau mix di Cruditè e le sue salse
(N°4 GAMBERI ROSSI* / N°4  SCAMPI*/ N°4 OSTRICHE)
Large mixed raw Plateau and its sauces
(N°4 Red Shrimp / N°4 Scampi / 

 mezza porzione Half portion    2, 12, 14

N° 1 GambeRO ROSSO DI MAZARA DEL VALLO*
N°1 Red Shrimp of Mazara del Vallo 

2, 12

N° 1 Scampo* 
N° 1 Scampo

2, 12

N° 1 OstriCA
N°1 Oyster

14

Plateau di Gamberi ROSSI DI MAZARA* 
 (TAGLIA EXTRA) e le sue salse

Plateau of red shrimp
from Mazara del Vallo and its sauces  

2, 12

Plateau di SCAMPI
e le sue salse

*  (TAGLIA EXTRA)

Plateau of Scampi and its sauces

 2, 12

3 pz  6 pz 
€ 21  € 38

3 pz 6 pz 
€ 21 € 38

€ 66€ 40

€ 8

€ 8

€ 8

N°4 Oysters)



2 

OYSTERS
OSTRICHE

€ 90

€ 62

€ 36

PIATTI

Plateau di ostriche grande (N°18 PEZZI) 
Big plateau of oysters (N°18 pieces)
6 pz gillardeau, 6 pz concava, 6 pz coccolos

14

Plateau di ostriche piccolo (N°6 PEZZI)
Small plateau of oysters (N°6 pieces)

pz gillardeau, 2 pz concava, 2 pz coccolos

14

Plateau di ostriche medio (N°12 PEZZI) 
Medium plateau of oysters (N°12 pieces)
4 pz gillardeau, 4 pz concava, 4 pz coccolos

14



TARTARES
LE TARTARE

PIATTI

CARPACCIOS
I CARPACCI

PIATTI

   

€ 22

€ 24

€ 38

 
€ 18

€ 20

TARTARE di Tonno*
con pesto di basilico su letto di rucola 
Tuna Tartare with basil pesto and rocket salad

1, 4, 7, 8, 15

TARTARE di gamberi di Mazara*
con fragole e pinoli tostati 
Red shrimp tartare of Mazara with strawberies
and toasted pine nut

2, 8, 12  

Lightly smoked swordfish with cherry tomatoes, 
capers and olives

Spada leggermente affumicato
con pomodorini, capperi e olive 

4,  

Tonno leggermente affumicato con Philadelphia,
cipolla di Tropea e pomodorini datterini

Tropea's onion and datterini tomatoes
1, 4, 7, 15  

TARTARe di salmone* marinato agli agrumi
con emulsione di formaggio e crostini aromatizzati 

1, 4, 7, 15

Salmon tartare marinated in citrus fruit
with cheese and herb flavored croutons

Lightly smoked tuna with Philadelphia cheese, 



acciughe con burrata, pomodori e peperoncino
Anchovies with “burrata”,
tomatoes and chili pepper 

1, 4, 7, 12, 15

Il nostro Soutè di Cozze
Mussels Soutè

1, 12, 14, 15

Insalata di Mare* con capricciosa di verdure
Seafood salad with vegetables

2, 8, 9, 12, 14

Guazzetto di frutti di mare*
Seafood stew

1, 2, 9, 12, 14, 15

Impepata di Cozze (con salsa di pomodoro)
Peppered Mussels (with tomato sauce)

1, 12, 14, 15

STARTERS
ANTIPASTI

€ 17 € 17

€ 19

€ 18

€ 16

€ 16

PIATTI

Insalata di Polpo* alla Mediterranea
con pomodorini, capperi, olive taggiasche e patate
Octopus salad in Mediterranean “style”,
with cherry tomatoes, capers, olives and potatoes

9, 12, 14



FIRST COURSES
PRIMI PIATTI

   

€ 20

€ 20

€ 24

€ 22

€ 26

€ 30

Spaghetti alle vongole veraci 
(attesa 20 minuti)
Spaghetti with wild clams
(20 minutes waiting) 

2, 6, 12, 14, 15

PACCHERI CON GAMBERONI ARGENTINI*, CURRY E ZUCCHINE
Paccheri “pasta” with king  argentinian prawns,
curry and zucchini 

1, 2, 3, 4, 6, 7, 9, 10, 12, 15

Spaghetti chitarRA DEL PESCATORE*
Spaghetti “chitarra” with seafood

1, 2, 3, 4, 6, 7, 9, 10, 12, 14, 15

Fettuccine al granchio e pomodorini
Fettuccine with crab and cherry tomatoes

1, 2, 3, 6, 9, 10, 12, 15

FettuCCINE ALL’ASTICE E POMODORINI
Fettuccine with lobster and cherry tomatoes

1, 2, 3, 4, 6, 7, 9, 10, 12, 15

Spaghetti alle Vongole con BottaRGA
(attesa 20 minuti)
Spaghetti with wild clams and Bottarga
(20 minutes waiting)

2, 6, 12, 14, 15

VERaci 



Insalata mista
Mixed salad

Insalata di pomodorini e cipolle
Tomatoes and red onion salad

Fagiolini al burro*
Buttered green beans

7

filetto di rana pescatrice* in salsa mediterranea
Monkfish fillet in mediterranean stew

1, 4, 12, 15

Fritto “Le Soste”* calamari, gamberi e sarde
Fried “Le soste” squids, shrimp and sardines

1, 2, 14

La nostra Catalana di “astice C anadese” (500 gR)
e code di GambeRO ARGENTINO* CON VERDURINE
e zabaione freddo di pomodoro
(attesa 30 minuti)
Our Catalan of “Canadian Lobster”
and argentinian Shrimp tails
with vegetables tomatoes and red onion
(30 minutes waiting)

2

Astice Canadese alla griglia (500 GR)
(attesa 30 minuti)
Grilled Canadian lobster (500 gr)
(30 minutes waiting)

 

2, 15

Gamberoni argentini* alla griglia bardati al lardo
Grilled king  dressed in lard

2, 12

 argentinian prawns

Pannocchia al burro
Buttered corn

7

Patate fritte*
Fried potatoes

1, 15

MAIN COURSES
SECONDI PIATTI

€ 22

€ 40

€ 46

€ 24

€ 26

SIDE DISHES
CONTORNI

€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

PIATTI



€ 24
€ 38
€ 72

€ 26
€ 40
€ 76

SPECIAL DISHES
PIATTI SPECIALI

Mixed grilled fish gratin
4 king argentinian prawns, 2 slices of salmon, 2 tentacles of octopus,
4 calamari, 2 slices of swordfish
(30 minutes waiting)

Grigliata mista di pesce*
con olio aromatizzato alle erbe
4 gamberoni argentini, 2 trancetti di salmone, 2 tentacoli di polpO,
4 calamari, 2 trancetti di spada
(attesa 30 minuti) 

Mixed grilled fish with flavored oil erbs
4 king argentinian prawns, 2 slices of salmon, 2 tentacles of octopus,
4 calamari, 2 slices of swordfish
(30 minutes waiting)

    

    

    

Grigliata mista di pes ce* in gratin
4 gamberoni argentini, 2 trancetti di salmone, 2 tentacoli di polpO,
4 calamari, 2 trancetti di spada
(attesa 30 minuti) 

 

 

per 2 persone for 2 people

per 1 persona for 1 person

mezza porzione  half portion

per 2 persone for 2 people

per 1 persona for 1 person

mezza porzione  half portion

2, 4, 12, 14

1, 2, 4, 9, 12, 14, 15



chiedi al nostro staff 
le disponibilità del giorno

Ask our staff for the 
availability of the dayFISHES

PESCATO DEL GIORNO
PIATTI

In salt, grilled or in Mediterranean style

P esce per minimo 2 persone 
(pezzature da 800/1000 g)
Proposed for minimum 2 people 
(sizes from 800/1000 g)

Se alla Mediterranea 
If Mediterranean style

1, 4, 9, 12, 15

Al sale, alla griglia e alla mediterranea

€ 66

€ 56

€ 62

Orata  (attesa 30 minuti)

Seabream (30 minutes waiting)

4

Branzino (attesa 40 minuti)

Seabass (40 minutes waiting) 
4 

Rombo  (attesa 40 minuti)

Turbot (40 minutes waiting) 

4 



15

Pennette al pomodoro
Pennette Pasta with tomato sauce

3, 15

Petto di pollo impanato con patatine fritte
Breaded chicken breast with french fries

7

Pallina di gelato al cioccolato/fior di latte 
Scoop of chocolate/fior di latte ice cream

Menu completo bimbo 
con porzione piccole
Complete children's menu 
with small portions

MENU BABY
MENU BAMBINI

PIATTI

€ 12

€ 14

€ 6

€ 24



Dessert del Giorno*
Dessert of the day

Torta ai tre cioccolati *
Tripple layered chocolate cake

1, 3, 7, 8, 12, 15 

PROFITEROLES *
Profiteroles  

1, 3, 7, 8, 12, 15

Crostata ai frutti di bosCO *
Wild berries tart

1, 3, 7, 12, 15 

Tiramisù * 
Tiramisu 

1, 3, 7, 12, 15 

OUR DESSERT
I NOSTRI DOLCI

€ 7

€ 8

€ 8

€ 8

€ 8

ARTISAN SORBETS
SORBETTI ARTIGIANALI

 

€ 8

€ 8

€ 8

€ 8

Sorbetto al limone con crema al limoncello 
Lemon sorbet with limoncello cream

Sorbetto ai frutti di bosco
Wild berry sorbet

Sorbetto al mango
Mango sorbet

Sorbetto mela e Calvados
Apple and Calvados sorbet

7

7

7

7

a seconda della disponibilità

 
depending on availability



ALLERGENS
ALLERGENI

*In base alla disponibilità del mercato i prodotti contrassegnati 
da asterisco potrebbero essere soggetti a congelamento oppure 
essere surgelati all'origine. Il pesce destinato ad essere 
consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a 
trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del 
Reg. CE 853/2004. Vi preghiamo di informare il personale in 
servizio di eventuali allergie o intolleranze alimentari.



www.lesostealmare.com




