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LE SOSTE seivcriermo Vini al calice Cocktails .‘

CON . . & Crodino .‘.“}-.g}/)kf 4
D l KO Bollicine : Sanbitter 700 \BEE N

. / Spritz Aperol analcolico 8.00 .3\ f /
Catfetterla @ ,f | Gin tonic analcolico 8,00 '.3;‘_. \ /,

Prosecco della casa ( Valdobbiadene)
Franciacorta

K . Spritz Aperol 8,00 \‘
033l Spritz Campari 8,00
Espresso 2 o
Espresso macchiato 2 Rosso della casa (Aglianico) (red Sicilian wine) Spritz Limoncello 8,00
Espresso gopp;t; - 235 Morellino di scansano Hugo 8,00
spresso decaffeinato , Chianti i
Caffe’ americano 3 Barolo Negron! _ 8,00
Cappuccino 25 Negmnl Sbagllatﬂ 8,00 '
Latte macchiato 3 Vodka tonic 8,00 1
Spremuta d'arancia 5 [ [ . . , (I
The caldo e Tisane 4 DlanChl Gin tonic 8,00 /7.
Bianco della casa (falanghina) —
greco di tufo 8 s o
sauvignon livio felluga 15 r
lelte orimduid dpericivo
Dibite in Lattina 33c| || lorte delgiong 85 Wali Aperitivo
Coca o Fanta 9 | Torta di mele con DrunCh er . Con p|att|n0 de||0 Cth 12,00
Cocazero 5 Tepesca 9 || pallina di gelato 8 mervcan Aperitif
Tonica 5 Te limone 4] Apple pie with a scoop of ice cream POIUE P
Sprite 5  RedBull 5 || Torta 3 cioccolati 8 o > 2
Three-chococlate cake Brunch italiano 12
. fe Strudel con pallina di gelato 8 Brioche o torta del giorno, frutta, cappuccino, succo d'arancia
5 U CChl dl f rUtta Strudel with a scoop of ice cream brioche or cake of the day, fruit, cappuccino, orange juice
. Biscottini froll 3 .
Ace. 45 Albicocca 4,5 s}',?,‘ii’bre'i‘é cr(ﬂ,ﬁes ¢ Brunch americano 12
Mirtillo 45  Melograno 4,5 || cantucci 3 Uova strapazzate o pancake, bacon, caffée americano + patate
Pera 415 Arancia 4,5 Briosche 2 f American two-point scrambled eggs or pancakes, bacon, American coffee + hash brown
Briosche farcita 3 f<f : TRYIUIN
lel te Lurisia Chooolate, cremmmy jam. su disponibilita del nostro buffet
Chinotto 6

Limonata Sorbetti

6 < _/ [ °
Aranciataamara 6 A t St 6WW
Gazzosa 6 Sorbetto al limone con n l Pa l 5/

crema di limoncello 8
Dirre in Botti lie 33cl Lemon sotbet with lemoncello cream Tagliere di salumi e f . Vitello T ;
g Sorbetto mango e rhum 8 dagiiere al salumi e rormaggl_7_ I. elio lonnato_s3,4,_
M Cold cuts and cheese platter 14 Vitello tonnato 16
i ango and rum sotbet
Moretti 6 e : -
Ichnusa 6 Sorbetto ai frutti di bosco 8 Gnocco fritto con crudo _3,7,15_ Burrata con acciughe_s,7,12,15_
Uil B Wildberry sorbet Fried gnocco with prosciutto crudo 13 Burrata with anchovies 13
eineken —_—
Heineken analcolico g || Sorbetto mela e calvados 8 Burrata con crudo_7_ Bruschetta all'italiana_1s_
Corona 6 Ap})le sotbet with calvados Burrata and prosciutto crudo 13 Italian bruschetta 12
Ll | - : Caprese 7,12 _ " Caesar salad_4,7,10,15_
(ciocco ato,panna,vanlg ia) . Bufala mozzatrella, tomato and Basil Caesar salad 16
Ice cream (chocolate, cream, vanilla)




* puste  Viatti Speciali

Spaghettoni Carbonara_3,7,15_ Pizzocheri_3,6,7,9,15_

Spaghettoni Carbonara 14 Pizzocheri 18

Spaghettoni Cacio e pepe_3,7,15_ Risotto alla milanese con 0ssobuco_7,12,15_

Spaghettoni Cheese and pepper 14 Milanese risotto with ossobuco 28
€) Spaghettoni Aglio, olio e peperoncino_3,7,15_ Risotto al pesce persico_s,7,12,15+

Spaghettoni with garlic, oil and chilly pepper 12 Perch fish risotto 24

Pappardelle al ragu Bolognese_7,9,12,15_ Cotoletta alla milanese con patatine fritte_s,7,15_

Pappardelle with bolognese sauce 14 Milanese cutlet (Veal) with fried potatoes 28

Penne Amatriciana_1,3,7,9,15 Tagliata di manzo con rucola e pomodorini_7 *_

Penne amatriciana 14 Sliced beef steak with rocket salad and cherry tomatoes 22

Penne Sorrentina_,7,15 Lumache con polenta_o, 12,15+

Penne sorrentina 14 Snails with polenta 14
0 Trofiette al pesto 7,815 Cassceula con polenta_7,i2_

Pasta with basil pesto 14 Cassceula (ribs, sausage, pork skin, cabbage with polenta) 22
€) Pappardelle ai funghi porcini_7,15_ Petto di pollo alla griglia con fagiolini al salto_7,15_

Pappardelle with porcini mushrooms 18 Grilled chicken breast with green beans 16

Maccheroni con ragu di salsiccia_7,¢ Petto di pollo impanato con patatine fritte_s,15_

Macaroni pasta with sausage rag;‘l 16 Breaded chicken breast with fried potatoes 16

©) Pappardelle al tartufo_7,15_

—, ,.- : - °
Pappardelle with truffles - C.."\?@ 26 C O nto r n l
Paccheri col ragu di cinghiale_7,9,12,15_

Paccheri with wild boar ragu 16
Fettucc.lne con speck e zafferano_7,9,12,15_ Patate fritte s+
Fettuccine with speck and saffron 18 Fried potatoes 6
Fagiolini al burro_7_
©) Ravioli ricotta e spinaci burro e salvia_3,7,15 Buttered green beans 6
Ricotta and spinach ravioli in butter and sage 14 Pannocchia 7

Lasagna speciale_3,7,9,12,15_ Corn on the cob 6 ’
Special Lasagna 14 Insalata mista -

Luppe DISTRKO

e fegoll s Chiedi anche il nestre
RISTORANTE ) menw’ di pesce

€) Zuppa di farro e verdurine_1,7,15_
Pearled spelled and vegetable soup
" =1 g !l f » »
LE SOSTE . -
’
Coperto - Cover charge 3 DELL'ARCHITETTO
*In base alla disponibilita del mercato i prodotti contrassegnati da asterisco potrebbero essere sog- CON D l KO KISTOKANTE.
getti a congelamento oppure essere surgelati all'origine. Il pesce destinato ad essere consumato " I I
crudo o praticamente crudo e stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle Ci trovi anche su: 5 O STE
LE DELL'ARCHITETTO

prescrizioni del Reg. CE 853/2004. Vi preghiamo di informare il personale in servizio di eventuali
Aperti dalle 10:00 alle 22:00

Grafica: 20260 www.studiofab.com

allergie o intolleranze alimentari. deli\lerOO

ALLERGENI / ALLERGENS . . ST T
1 Cereali / Cereals 6 Soia / Soy / 11 Semi di Sesamo / Sesame Seeds Vla’ DlaZ 59/63’ Como ° Tel' : +39 031 261126 co N D l KO
2 Crostacei / Crustaceans 7 Latte / Milk 12 Anidride Solforosa / Sulfur Dioxide e
3 Uova / Eggs 8 Frutta a Guscio / Nuts 13 Lupini / Lupini Beans rlStorante@leSOStealmare -com
4 Pesce / Fish 9 Sedano / Celery 14 Molluschi / Clams

5 Arachidi / Peanuts 10 Senape / Mustrad 15 Glutine / Gluten




